
 

 

Marts menu 
Svampesuppe - Stegte svampe i portvin - Havørred 

 

Kalv -Porre - Løg - Pomme  Rösti  - Glace 

 

Æble - Fromage - Æble  

 

2 retter 255,- / 3 retter 325,- 
 

Øl der passer til: 58,-  /  88,- 

Vine der passer til: 99,-  /  148,- 

 

 

Tilvalgsretter 
Soya tun - Vagtelæg - Frisée salat 

85,- 

 

Carpaccio - Æ�eblomme - Glace  

90,- 

 

Stegt foie gras - Søde nødder - Coisbo glace 

120,- 

 

3 / 6 Slags oste - Oliven - Nødder – Ølknæk 

75,- / 145,- 



 

Klassikere 
Kylling sauté chasseur - Mos - Sovs 

175,- 

 

Dagens fangst - Jordskokker - Svampe - Urtesauce - Pastinakmos 

210,- 

 

Wienerschnitzel a la Flakhaven - Pommes sautées    - Ærter  - Smørsauce 

Citronskive med capers - Benfri sild samt peberrod  

225,- 

 

Cote D’ Beuf 600g - Håndskårne Pommes - Glace - Sauce Bearnaise - Salat 

(Der skal forventes en tilberedningstid på ca. 25 minutter) 

2 personer: 549,- / Tilføj Foie Gras på toppen 45,- pr skive 

 

Bry�eriets burger med håndskårne pommes 

145,- 

 

Ribbenstegssandwich med håndskårne pommes 

145,- 

Desserter 
Æble - Fromage - Æble  

75,- 

 

Pære Belle Hélène - Vaniljeis - Chokoladesovs  

85,- 



 

Frokost a la carte 
Den ægte pariserbøf med tilbehør 

155,- 

 

3 Stykker smørrebrød : Æg & Rejer - Oksebryst & Peberrodscreme -  

Rullepølse & Aioli   

145,-  

 

Salat med stegt kylling - Dressing - Kærner  
 

135,- 
 

Club sandwich a la Bry�eriet 

135,- / Med håndskårne pommes: 149,- 

 

 

Flakhavens anretning i 2 serveringer 

2 slags sild - Karrysalat - Æg - Fedt - Capers -  

Røget laks - Hønsesalat - Mørbradbøf med bløde løg - Oste  

198,- 

 

Æ�ekage a la Bry�eriet (min. 2 personer) 

145 pr. person 

 

Bry�eriets burger 

135,- / Med håndskårne pommes: 149,- 

 

Ribbenstegssandwich  

135,- Med håndskårne pommes: 149,- 

 

 

 


